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Publikacja Suplementu do Dziennika Urzedowego Unii Europejskiej

"
" * O % 2, rue Mercier, L-2985 Luksemburg Faks (352) 29 29-42670
* * E-mail: ojs@publications.europa.eu Informacje i formularze on-line: http://simap.europa.eu
* *
* ok

OGLOSZENIE DODATKOWYCH INFORMACJI, INFORMACJE O NIEKOMPLETNEJ
PROCEDURZE LUB SPROSTOWANIE

Uwaga: Jezeli sprostowanie lub dodanie informacji prowadzi do znaczacej zmiany warunkdw okreslonych w
pierwotnym ogtoszeniu o zamoéwieniu, konieczne moze okazac sie przedtuzenie poczatkowo przewidzianych

termindw ze wzgledu na zachowanie zasady réwnego traktowania oraz warunkéw konkurencyjnosci
zamdwienia,

SEKCJA I: INSTYTUCJA ZAMAWIAJACA

1.1) NAZWA, ADRESY | PUNKTY KONTAKTOWE

Oficjalna nazwa:  Regionalne Centrum Krwiodawstwa i Krwiolecznictwa w

Biatymstoku
Adres pocztowy:  ul. M. Skiodowskiej - Curie 23
Miejscowosé: Bialystok Kod 15-950

pocztowy:

Kraj: Polska
Punkt Regionalne Centrum Krwiodawstwa i Tel.: +48 85 74 47 002
kontaktowy: Krwiolecznictwa w Biatymstoku
Osoba do
kontaktow: Anna Lisowska
E-mail: sekretariat@rckik.bialystok.pl Faks: +48 85 74 47 133

Adres(y) internetowy(e) (jezeli dotyczy)
Ogélny adres instytucji zamawiajacej (URL): www.rckik bialystok.pi

Adres profilu nabywey (URL):

1.2) RODZAJ ZAMAWIAJACEGO
@ Instytucja zamawiajaca (w przypadku zamoéwienia objetego przepisami dyrektywy 2004/18/WE)

O Podmiot zamawiajacy (w przypadku zamdwienia objetego przepisami dyrektywy 2004/17/WE — Zamdwienia
sektorowe)
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SEKCJA li: PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

I1.1) OPIS

I.1.1) Nazwa nadana zaméwieniu przez instytucjg zamawiajaca (podano w pierwotnym ogtoszeniu)
dostawa czekolad twardych

11.1.2) Krétki opis (podano w pierwotnym ogfoszeniu)

Dostawa 480.000 sztuk czekolad w opakowaniu po 7 szt 4.

- 3 czekolady mieczne twarde,

- 1 czekolada gorzka,

- 1 czekolada mleczna z bakaliami,

- 1 czekolada mleczna z orzechami laskowymi,

- 1 czekolada biato — czarna lub mleczna o smaku rumowym z bakaliami

11.1.3) Wspélny Stownik Zamoéwien (CPV) (podano w pierwotnym ogloszeniu)

Stownik giéwny Stownik uzupetniajaey (jezell dolyczy)
Glowny przedmiot 15842100
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SEKCJA IV: PROCEDURA

IV.1) RODZAJ PROCEDURY

IV.1.1) Rodzaj procedury {podano w pierwolnym ogloszeniu)
@ Otwarta

O Ograniczona

(O Ograniczona przyspieszona

O Negocjacyjna

O Negocjacyina przyspieszona

O Dialog konkurencyjny

IV.2) INFORMACJE ADMINISTRACYJNE

IV.2.1) Numer referencyjny nadany sprawie przez instytucje zamawiajaca /podmiot zamawiajacy (podano

w pierwotnym ogloszeniu, o ife dotyczy)
ZP/PN-38/10

IV.2.2) Dane referencyjne ogloszenia w przypadku ogloszen przestanych droga elektroniczng (jezeli sg

znane):

Pierwotne ogloszenie przestane przez:

® SIMAP

O 0JS eSender

Login: ENOTICES_elka33

Dane referencyjne ogloszenia: 2010-142195 (rok i numer dokumentu)

Iv.2.3) Ogloszenie, ktérego dotyczy niniejsza publikacja (jezeli dolyczy)

Numer ogloszenia w Dz.U.: 2010/S z dnia (dd/mmy/rrr)
210-321264 28/10/2010

IV.2.4) Data wyslania niniejszego ogloszenia:
26/10/2010 (dd/mm/rrrr)
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SEKCJA VI: INFORMACJE UZUPELNIAJACE

VI.1) OGLOSZENIE DOTYCZY

{o ile ma zastosowanie; zaznaczy¢ tyle punktéw, ile jest to konieczne)

O Procedury niepeinej
@® Sprostowania
Q Informacji dedatkowych

V1,2) INFORMACJE NA TEMAT NIEPELNEJ PROCEDURY UDZIELENIA ZAMOWIENIA
(o ile ma zastosowanie; zaznaczy¢ tyle punktow, ile jest to konieczne)

(O Zamowienia nie udzielono.

O Postegpowanie o udzielenie zaméwienia zostata przerwane.
QO Postepowanie o udzielenie zamoéwienia uznano za nieskuteczne.

O Zaméwienie moze by¢ przedmiotem ponownej publikacji.

O Wszystkich czesci
O Jednej lub wiecej czesci

Vi.3) INFORMACJE DO POPRAWIENIA LUB DODANIA

(o ile dotyczy; nalezy okre$li¢ miejsce, w ktérym tekst lub daty majg by¢ zmienione lub dodane, proszg zawsze
podawac odpowiedni numer sekcji i akapitu pierwotnego ogfoszenia)

V1.3.1) Zmiana oryginalnej informacji lub publikacja w witrynie TED niezgodna z oryginalny mi

informacjami.

@ Zmiana oryginainej informacji podanej przez instytucje zamawiajacg
O Publikacja w witrynie TED niezgodna z oryginalng informacja, przekazana przez instytucje zamawiajgca

(O W obu przypadkach

V1.3.2) Ogtoszenie lub odpowiednia dokumentacja przetargowa

O W ogloszeniu pierwotnym

O W odpowiedniej dokumentacji przetargowej (wiecej informacji w odpowiedniej dokumentacji przetargowej)
@® W obu przypadkach (wiecej informacji w odpowiedniej dokumentacji przetargowe;j)

Mlejsce w ktérym znajduje‘s
zmieniany tekst: :

VI.3. 3) Tekst ktéry nalezy poprawic w plerwotnym ogloszemu Uezell dotyczy)
' ’ Pawinna byé

I1.1.5)
Krotki opis zamdwienia lub zakupu(éw)

Dostawa 490.000 sztuk czekolad
w opakowaniu po 7 szt. {j.

— 3 czekolady mleczne twarde,
— 1 czekolada gorzka,

— 1 czekolada mleczna z
bakaliami,

— 1 czekolada mleczna z
orzechami laskowymi,

— 1 czekolada bialo — czarna
lub mleczna o smaku rumowym z
bakatiami.

Dostawa 430. 000 sztuk czekolad
w opakowaniu po 7 szt. {j.

— 3 ¢czekolady mleczne twarde,
— 1 czekolada gorzka,

— 1 czekolada mleczna z
bakaliami,

— 1 czekolada mleczna =z
orzechami laskowymi,

— 1 czekolada biala lub mleczna
0 smaku rumowym z bakaliami.

1.2)
WIELKOSC LUB ZAKRES ZAMOWIENIA

h.2.1)

Calkowita wielkosc lub zakres
Dostawa czekolady miecznej -
210 000 szt.

.2.1)

Catkowita wielkges¢ lub zakres
Dostawa czekolady mlecznej -
210 000 szt.
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Miejsce, w ktérym znajduje sie Zamiast: Powinno by¢:

zmieniany tekst: e P
Sukcesywna  dostawa  210|Sukcesywna dostawa 210
000 szt. czekclad milecznych|000 szi. czekolad milecznych
twardych w tabliczkach of|twardych w tabliczkach o
gramaturze 100 g. gramaturze 100 g.
Czekolady  winny  spetniaé|Czekolady  winny  spetniaé
wymagania: wymagania:
-  czekolada peina w|— czekolada pelna w
tabliczkach, tabliczkach,
— kalorycznosé czekolad - co|-- kalorycznosé czekolad — co
najmniej 500 kcal. w 100g.|najmniej 500 kcal. w 100g.
produktu, produkiu,

— zawarto$¢ masy kakaowej
min. 25 %,

—  konsystencja:
twarda, tamliwa,

— barwa: brazowa,
— powierzchnia gorna:
blyszczaca, giadka z wyraznym
odciskiermn formy,

— zapach i smak wtasciwy dla
czekolady mlecznej.

Dostawa czekolady gorzkiej — 70
000 szt.

Sukcesywna dostawa 70 000 szt.
czekolad gorzkich twardych w
tabliczkach o gramaturze 100 g.
Czekolady winny  speiniac
wymagania:

— kaloryczno$é¢ czekolad co
najmniej 500 kcalw 100 g.
produktu,

— zawarto§¢ masy kakaowej
min.46 %,

—  konsystencja:
twarda, tamliwa,

— barwa: brazowa,
— powierzchnia gorna:
btyszczaca, gtadka z wyraznym
odciskiem formy,

— zapach i smak wiasciwy dia
czekolady gorzkiej.

Dostawa czekolady miecznej z
bakaliami — 70.000 szt.
Sukcesywna dostawa 70.000
szt. czekolad twardych,
mlecznych z bakaliami w
tabliczkach o gramaturze 100g.
Czekolady  winny  spetniad
wymagania:

— kalorycznoéc czekolad co
najmniej 500 kcal. w 100 g.
produktu,

— zawartos¢ masy kakaowej
min. 25 %,

- kansystencja:
twarda, tamliwa,

— barwa: brazowa,

jednolita

jednolita

jednolita

— zawartos¢ masy kakaowej
min. 25 %,

— konsystencja:  jednolita
twarda, famliwa,

— barwa: bragzowa,

— powierzchnia gorna:

blyszczaca, gltadka z wyraznym
odciskiem formy,

— zapach i smak wiasciwy dla
czekolady mlecznej.

Dostawa czekolady gorzkiej — 70
000 szt.

Sukcesywna dostawa 70 000 szt.
czekolad gorzkich twardych w
tabliczkach o gramaturze 100 g.
Czekolady winny  spetniac
wymagania;

— kalorycznos¢ czekolad co
najmniej 500 kcalw 100 g.
produktu,

— zawarto$¢ masy kakaowej
min.46 %,

—  konsystencja:  jednolita
twarda, famliwa,

— barwa: bragzowa,

— powierzchnia gorna:

btyszczaca, gtadka z wyraznym
odciskiem formy,

— zapach i smak whasciwy dla
czekolady gorzkiej.

Dostawa czekolady mlecznej z
bakaliami — 70.000 szt.
Sukcesywna dostawa 70.000
szt. czekolad twardych,
mlecznych z  bakaliami w
tabliczkach o gramaturze 100g.
Czekolady  winny  speiniac
wymagania:

— Kalorycznos¢ czekolad co
najmniej 500 kecal. w 100 g
produktu,

— zawartos¢ masy kakaowej
min. 25 %,

—  konsystencja:
twarda, famliwa,

jednolita

— barwa: brgzowa,
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Miejsce, w ktorym zna;du;e siQ
zmieniany tekst:

~ . |Powinno byé:

— pomerzchnla

gérna:
blyszczgca, gtadka z wyraznym
odciskiem formy,
— zapach i smak wtasciwy dla
czekolady mleczne) i uzytych
dodatkow,
— ilos¢ dodatkéw nie mniej niz
14 %.
Dostawa czekolady mlecznej z
orzechami laskowymi — 70 Q00
szt.
Sukcesywna dostawa 70 000 szt.
czekolad twardych mlecznych
z orzechami laskowymi w
tabliczkach ogramaturze 100 g.
Czekolady winny  speiniac
wymagania:
— kalorycznosé czekolad co
najmniej 500 kcal. w 100 g.
produktu,
— zawartos¢ masy kakaowej
min. 25 %,
—  konsystencja:
twarda, famliwa,
— barwa: brgzowa,
— powierzchnia gérna:
blyszczaca, gtadka z wyraznym
odciskiem formy,
— ilogé dodatkow nie mniej niz
14 %,
— zapach i smak wtasciwy dla
czekolady miecznej i uzytych
dodatkow.
Dostawa  czekolady  biato—
czarmnej lub mlecznej o smaku
rumowym z rodzynkami.
Sukcesywna dostawa 70 000
szt. czekolad twardych biato-
czarnych lub  milecznych ©
smaku rumowym zrodzynkami w
tabliczkach o gramaturze 100 g.
Czekolady winny  spetniaé
wymagania:
Czekolada biato-czarna.
— kaloryczno$¢ czekolad co
najmniej 500 kcal. w 100 g.
produktu,
—  konsystencja:
twarda, famliwa,
— barwa: dwukolorowa biato-
kremowa + brazowa,

— powierzchnia gorna:
blyszczaca, gladka z wyraznym
odciskiem formy,
— zapach i smak wiasciwy dia
czekolady biato-czarnej.
Czekolada mleczna o smaku

jednalita

jednolita

rumowym z rodzynkami.

— powierzchnia gorna;
blyszczgca, gladka z wyraznym
odciskiem formy,

— zapach i smak wladciwy dla
czekolady mleczne] i uzytych
dodatkow,

~— ilo$¢ dodatkéw nie mnigj niz
14 %.

Dostawa czekolady miecznej z
orzechami laskowymi — 70 000
szt.

Sukcesywna dostawa 70 000 szt.
czekolad twardych mlecznych
z orzechami laskowymi w
tabliczkach ogramaturze 100 g.
Czekolady  winny  spetniaé
wymagania:

— kaloryczno$c czekolad co
najmniej 500 kcal. w 100 g.
produktu,

— zawarto$¢ masy kakaowej
min. 25 %,

— konsystencja:  jednolita
twarda, tamliwa,

— barwa: brazowa,

— powierzchnia gorna:

blyszczaca, gladka z wyraznym
odciskiem formy,

— iloé¢ dodatkéw nie mniej niz
14 %,

— zapach i smak wiasciwy dla
czekolady mlecznej i uzytych
dodatkéw.

Dostawa czekolady biatej lub
mlecznej ¢ smaku rumowym z
rodzynkami.

Sukcesywna dostawa 70 000 szt.
czekolad twardych biatych lub
mlecznych o smaku rumowym
zrodzynkami w tabliczkach ©
gramaturze 100 g.
Czekolady  winny
wymagania:
Czekolada biata.

— kalorycznos¢ czekolad co
najmniej 500 kcal. w 100 g.
produktu,

—  konsystencja:
twarda, tamliwa,

— barwa: biaio- kremowa,

— powierzchnia gérna:
btyszczaca, gladka z wyraznym
odciskiem formy,

— zapach i smak wiasciwy dla
czekolady biatej.

Czekolada mleczna o smaku
rumowym z rodzynkami.

spetniad

jednolita
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Mie;sce,wktérym znajduje siq S _zamiast Powinno byé:

zmieniany tekst: ST . : ‘
—_ kalorycznosc “czekolad co|— kaloryczno$é czekolad co
najmniej 500 kcal. w 100 g.|najmniej 500 kcal. w 100 g.
produktu, produktu,
—  konsystencja:  jednolita|—  konsystencja:  jednolita
twarda, famliwa, twarda, tamliwa,
— barwa: brgzowa, — barwa: brazowa,
—_ powierzchnia gorna: |— powierzchnia gorna;
blyszczaca, gtadka z wyraznym | blyszczaca, gtadka z wyraznym
odciskiem formy, odciskiem formy,

— zapach i smak wiasciwy dla|— zapach i smak wtasciwy dla
czekolady o smaku rumowym ijczekolady o smaku rumowym i
uzytych dodatkow. uzytych dodatkdw.

Kazda tabliczka czekolady winna|Kazda  tabliczka  czekolady
byé pakowana w podwdinym|winna by¢ pakowana
opakowaniu. Pierwsze powinnolw  podwojnym  opakowaniu,
posiadadzewnetrzng Pierwsze powinno posiadac
powierzchnie  pokryta  folig|zewnetrzng powierzchnie
aluminiowg chronigca przed pokryta folig aluminiowg
cieplem, wilgocig lub innymi|chronigca  przed cieptem,
szkodliwymi  dla  czekolady|wilgocig lub innymi szkodliwymi

czynnikami. Opakowanie|dla  czekolady  czynnikami.
,wierzchnie” winno byé|Opakowanie ,wierzchnie” winno
kolorowe i atrakcyjne graficznie.jby¢ kolorowe i atrakcyjne
Zamawiajacy dopuszczalgraficznie. Zamawiajacy
zastosowanie opakowan |dopuszcza zastosowanie
jednowartstwowych z folii| opakowan jednowartstwowych z
zgrzewane;. folii zgrzewanej.

Opakowanie kartonowe winno|Opakowanie kartonowe winno
zawieraé 7 szt. czekolad wg|zawiera¢ 7 szt. czekolad wg

ponizszej specyfikacji: ponizszej specyfikacii:

— 3 szt. czekolady mlecznej, — 3 szt. czekolady mlecznej,

— 1 szt. czekolady gorzkiej, — 1 szt. czekolady gorzkiej,

— 1 szt. czekolady mlecznej z|— 1 szt. czekolady mlecznej z
bakaliami, bakaliami,

— 1 szt. czekolady milecznej z|— 1 szt. czekolady mlecznej z
orzechami laskowymi, orzechami laskowymi,

— 1 szt. czekolady biato- czarneji— 1 szt. czekolady biatej lub
lub mlecznej o smaku rumowym|mlecznej o smaku rumowym z
z rodzynkami. rodzynkami.

V1.3.4) Daty, ktére nalezy poprawic¢ w plemotnym ogloszenlu aezeh dotyczy)

Mlejsce wktérym znajdu;qsie':;_;: :__-:Zamlast - ERLE '.quinnobyé:' :
zmieniane daty: TS (ddimmlrrrr) (Q‘Q?mm) | (ddimmirerr) | (ggmm)
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V1.3.5) Adresy i punkty kontaktowe, ktére nalezy poprawi¢ (jezeli dotyczy)

Migjsce, w ktérym znajduje sie zmieniany tekst:

Oficjalna nazwa:

Adres pocztowy:

Miejscowos$c: Kod
pocztowy:

Kraj:

Punkt Tel.:

kontaktowy:

Osoba do

kontaktow:

E-mall: Faks:

Adres(y) internetowy(e) (jezeli dotyczy)
Ogdlny adres instytucji zamawiajacej (URL):

Adres profilu nabywey (URL):

VI.3.6) Tekst, ktory nalezy dodaé do pierwotnego ogloszenia (jeZeli dotyczy)

Miejsce; w ktorym nalezy dodaé tekst. | Tekst do dodania

VI1.4) INNE DODATKOWE INFORMACJE (jezeli dotyczy)

VI.5) DATA WYSLANIA NINIEJSZEGO OGLOSZENIA:
10/11/2010 (dd/mm/rerr)




